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COMTINUOS DE ALIMENTAGRO E NUTRICAO TIPO MARMITEX, A PACIENTES
INTERNADOS, PACIENTES EXTERNOS, ACOMPANHANTES, COLABORADORES E
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OBJETO: Contrato fornecimento de refeigdes tipo marmitex.
SETOR/UNIDADE REQUISITANTE: Coordenagac Administrativa.

1 - OBJETO

O presente Termo de Referéncia tem por objeto A CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA
PARA A PRESTACAO DE SERVICOS PROVISORIOS DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO TIPO MAR-
VITEX, A PACIENTES INTERNADOS (COM PRESCRICAO DE DIETA LIVRE), PACIENTES EXTER-
NOS (COM PRESCRIGAO DE DIETA LIVRE), ACOMPANHANTES, COLABORADORES E RESIDEN-
TES DO HOSPITAL DE URGENCIAS DE ANAPOLIS DR. HENRIQUE SANTILLO/HUAna, ASSEGU-
RANDO-SE CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS, RESPEITANDO-SE A CULTURA
LOCAL E COM ATENCAO AS CONDICOES SOCIOAMBIENTAIS, ESTANDO, AINDA, EM CONFOR-
MIDADE COM O DISPOSTO NESTE TERMO DE REFERENCIA E SEUS ANEXOS

2 ~ JUSTIFICATIVA

2.1 A contratacio temporaria de empresa terceirizada para o servigo continuo de produgéo de

refeicdes hospitalares, alicerga-se nos seguintes pontos:

2.1.1 Devido a obra de ampliagdo do HUAna, é necessario a realizagcdo de adequagéo das

instalagdes fisicas da Central de Produgéo de Refeicdes;

2.1.2 Necessidade de manter fornecimento de alimentagéo adequada e de forma proviséria,
que atenda aos requerimentos nutricionais dos funcionarios, residentes e acompanhantes do

HUAnNg;

2.1.3 Necessidade de manter o fornecimento de alimentagdo especializada aos pacientes
internados e externos do HUAna, no tratamento de diversas enfermidades, apoio pré e pds-

cirdrgicos e suporte a exames complementares, entre outros;

i
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3 - CONDICOES, LOCAL DE ENTREGA, HORARIOS E ESPECIF!CAQ@ES Qj
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Qsibrica,
3.1 Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha da empresa contratdta;*Ttilizando-se

matéria prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizagdo de alguns alimentos

semi- elaborados considerados essenciais ao processo;

3.2 O local de entrega sera no Hospital de Urgéncias de Anapolis Dr. Henrique Santillo, Avenida
Brasil Norte, N2 3105, Cidade Universitaria, Anapolis-GO; |

3.3 Horarios de distribuicio e entrega das refeigdes:

Refeicao Acompanhantes e pacientes | Colaboradores e Residentes
Horério de entrega | Horéario de Horario de | Horéario de distribuigao
distribuigdo entrega
Desjejum 06h30 07h30 06h30 07h as 08h
Almoco 11h 11h30 11h 11h as 13h30

Merenda 15h 15h30 15h 15h30 as 16h30
Jantar 17h30 18h 21h30 22h00 as 00h30

Ceia 21h30 21h30 21h30 04h as 05h

OBS.: Os horarios aqui dispostos poderdo sofrer alteragbes, caso haja necessidade de
melhorar a rotina de atendimento aos clientes.

3.4 Quantitativo

Refeigdes Nulmero de refeigcOes/dia Numero de refeicOes/més
Desjejum colaboradores 8o 5.400
Desjejum pacientes e o108 N 3.150
acompanhantes T
Aimogo funcionarios . 260 7.800
Almocgo pacientes e 105 3.150
acompanhantes
Lanche funcionarios 170 5.100
Lanche pacientes e 105 3.150
acompanhantes
Jantar funcionarios 100 3.000
Jantar pacientes e 140 4.200
acompanhantes
Ceia funcionarios 80 2.400
Ceia pacientes e 105 3.150
acompanhantes

: M%/
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3.5 Da composigao/cardapio

351 0 cardapio deverd ser elaborado pela Contratada e devera ser enmadoc 9@' minimo
qguinzenalmente as Nutricionistas do Huana para avalia¢do e aprovagéo do m&smS; sendo que
sugestdes de modificagbes poderio ser solicitadas e devem ser acatadas pela Contratada;

3.5.2 *A Contratada devera disponibilizar suqueira/refresqueira refrigerada com capacidade
minima de 30 litros para o refeitério no almogo, ianche e ceia; Para o centro cirlrgico e estar
médico, o suco deverd ser disponibilizado em 2 garrafas térmicas (5it}, no almogo, lanche,
jantar e ceia; Deverdo ser disponibilizados 15 litros de suco preparado com concentrado de
fruta para acompanhantes e pacientes.

3.56.3 *A Contratada devera disponibilizar cafeteira com capacidade minima de 10 litros para o
refeitdrio. Devera ser disponibilizado também uma garrafa térmica (1lt) com café sem acgucar
para o desjejum, lanche e ceia. O leite deverd ser quente e disponibilizado em 2 garrafas
térmicas (5lt); O cha (com aglcar) devera ser disponibilizado em 1 garrafa (1It) alternar entre as
ervas: erva doce, camomila, mate e canela.

3.5.4 Para o centro cirlrgico, diretoria e estar médico, devera ser disponibilizado uma garrafa
(5lt) de café com aglcar, 2 garrafas de café (1t} com aglcar e 2 garrafas de café (11t) sem
acgticar, no desjejum, lanche da tarde e ceia; O leite devera ser quente e disponibilizado em 1
garrafa térmica (2It) e 1 garrafa térmica (1lt).

3.5.5 Para os pacientes e acompanhantes devera ser disponibilizado 1 garrafa (5lt) café com
aclcar e 1 garrafa (2it) sem agucar; O cha (com aglcar) deverd ser disponibilizado em 1
garrafa (1lt} alternar entre as ervas: etva doce e camomila; O leite devera ser quente e
disponibilizado em 2 garrafas térmicas (5It).

3.5.6 A Contratada devera disponibilizar farinha de mandioca, azeite, vinagre, molho de pimenta
e limao no almogo e jantar dos colaboradores; Para o desjejum, lanche e ceia devera ser
disponibilizado margarina com sal contendo >80% de lipideos, aglcar, achocolatado e
adogante (sucralose) para o refeitdrio e centro cird l‘gICO

| MODELO DE CARDAPIO DOS COLABORADORES E RESIDENTES
CESJEIUM
Péo francés (50g) com margarina, leite, achocolatado, café e cha (com e sem agucar).
LANCHE DA TARDE
Quitandas doces ou salgadas {1 und), sucos, café e cha (com e sem aglcar).
ALMOCO E JANTAR

Saladas 1 Opgao com dois itens (80g).

Trivial Arroz branco (200g), feijao de caldo ou tutu{150g).

Prato Proteico |1 tipo de proteina variada com 150g: Bovina, suing, aves, ovos (duas und).

Guarnigdo 1 tipo sendo: "i;é“g'u'mes, verduras, farofas, suflés ou massas (120g).

Suco Suco em pd com sabores variados (com agucar). Refresqueira™

Sobremesa Frutas (1 und) 4 vezes por semana, doce (25g)/gelatina (100g) 3 v\ezes por
semana. .

s ALk~
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CEIA
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Quitandas doces ou salgadas (1 und), suco (180ml) café e cha {(com e sem ag;tfl’car)E

N

MODELO DE CARDAPIO DOS ACOMPANHANTES  ““iijidsa #
DESJEJUM
Pao francés (50g) com margarina, leite, achocolatado, café e cha (com e sem aglcar).
LANCHE DA TARDE
Quitandas doces ou salgadas (1 und), suco (180mi), café e cha {(com e sem aglcar).

ALMOGCO
Saladas 1 Opgéo com dois itens (80g).
Trivial Arroz branco (200g), feijao de caldo ou tutu(150g). B
Prato Proteico |1 tipo de proteina variada com 150g Bovina, suina, aves, ovos (duas und)
Guarnicao 1 tipo sendo: Legumes, verduras, farofas, suflés ou massas (120g).
Sobremesa Frutas (1 und) 4 vezes por semana, doce (25g)/gelatina (100g) 3 vezes por

semana.
JANTAR

Sopa de verduras com carne e macarrdo, caldo de milho com frango ou caldo de mandioca
com carne bovina (500ml). Obs.: Colocar torradas como acompanhamento.

CEIA
Quitanda salgada (1 und), suco (180ml), café e cha {com e sem agicar).

MODELO DE CARDAPIO DOS PACIENTES DIETA LIVRE
DESJEJUM

P#o francés (50¢g) com e sem margarina, leite integral e desnatado (180ml), achocolatado,
café e cha (com e sem aglcar). :

COLACAO
Frutas (und), gelatina (100g/diet e normal) ou iogurte (100ml/diet € normal)
LANCHE DA TARDE

Quitandas doces ou salgadas (1 und), sucos concentrado com sabores variados 180ml (com
e sem aglcar), café e cha (com e sem agucar).

ALMOCO
Saladas 1 Op¢éo com dois itens (80g).
Trivial Arroz branco (200g), feijdo de caldo ou tutu{150g).
Prato Proteico |1 tipo de proteina variada com 150g: Bovina, suina, aves, ovos {duas und).
Guarnigao 1 tipo sendo: Legumes, verduras, farofas, suflés ou massas (120g).
Sobremesa Frutas (1 und) 4 vezes por semana, doce (25¢g)/gelatina {100g) 3yvezes por
semana. Y

I
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Sopa de verduras com carne € macarrao, caldo de milho com frango ou caldo @b’landl ca
com carne bovina (500ml). Obs.: Colocar torradas como acompaiqhamento e

CEIA

Quitanda salgada (1 und), sucos concentrado com sabores variados 180mi (com e sem agu-
car), café e cha (com e sem agucar).

:na.cintra - Fri, 27 de Oct da 2017 11:32:44 AMY

4 — QUALIFICACAO TECNICA

4.1 Atestado de capacidade técnica, expedido por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, que comprovem o fornecido satisfatoriamente os servigos pertinentes e compativeis
com o objeto desta tomada de prego. Podendo ser exigido da proposta melhor classificada, que
apresente copia autenticada do contrato da prestacdo do servico ou da nota fiscal, que deram
origem ao Atestado. Se o atestado for emitido por pessoa juridica de direito privado, devera
constar o reconhecimento de firma passada em cartério do titular da empresa que firmou a

declaragéo;

4.2 Apresentar Registro no Conselho Regional de Nutricdo — CRN, de acordo com o Art. 15,
Paragrafo Unico da Lei n® 6.583/1978;

4.3 Alvara da Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal, conforme o que determina a legislagéo

vigente;

4.4 Declaragdo de disponibilidade, relacionada a pessoal técnico especializado, equipamento,

instalacdo e maquinarios considerados essenciais aoc cumprimento do objeto.
5 - CONDICOES E ESPECIFICACOES DE PRODUCAOQ

5.1 O transporte das refeicbes, devera ser realizado em veiculos apropriados da empresa
contratada, devidamente higienizado e climatizado e em que estejam acondicionados em

recipientes termicos hermeticamente fechados.

5.2 A contratada devera apresentar planithas de controle de temperatura das refeigcdes
transportadas. Serdo verificadas também a temperatura dos alimentos no momento do

recebimento das refei¢cdes para controle adequado;

5.3 Sera verificado diariamente as condigbes de higiene e de conservagao dos, vefk’culos

utilizados para o transporte das refeigbes. 1, §?
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5.4 Os empregados da contratada responsdveis pela entrega das refeigbes devam estar

devidamente uniformizados e com higiene adequada. e A \
- |

Py
5.5 Devera ser empregado hipoclorito de sddio ou produto equivalente, para a assepma “Gas j

verduras utilizadas no processo de preparo dos alimentos;

5.6 Os alimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas corretas de
culinéria, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias
dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de modificagéo fisico, quimico e biolégico,

no sentido de assegurar a preservagao dos nutrientes;

5.7 N&o poderdo ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham qualquer
parte de madeira (tais como: tédbua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser substituidos por

utensilios fabricados com polietileno.

5.8 Qualguer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela empresa, ndo podera ser

reutilizado no preparo das refeigbes a serem servidas ao HUAna;

59 A empresa deverd observar rigorosamente a legislagdo sanitdria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos 6rgédos

publicos competentes.

5.10 A quantidade a ser servida 'deve e_s'tar sempre adeque_l.da.

5.11 Os alimentos devem estar ha.rmoniosa'ment“é "dispos.tés.s ero' recipiente descartavel.

5.12 O sabor dos pratos é elemento essencial, ndo devendo ser excessivamente temperado

nem insosso. Os alimentos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e naturais.

5.13 O leite fornecido devera ser pasteurizado do tipo C fervido. Quando houver algum paciente
com dieta livre hipolipidica, sera solicitado leite desnatado.

5.14 O suco fornecido deveréa ser preparado com agua filtrada. O suco destinado acs pacientes
deverd ser elaborado suco concentrado. O suco destinado aos funcionarios devera ser
elaborado com preparado sélido para refresco (pd).

5.15 As carnes preparadas deverdo ser de boa qualidade (cortes de segunda), magras, com
minima quantidade de gordura aparente e nervuras.
5.16 As refeigbes destinadas aos acompanhantes e pacientes deveréo ser sempre oferecidas

de forma a facilitar a ingestao desta, considerando que o acompanhante/paciente néo possuem
mesa de apoio para realizagéo de suas refeictes, dessa forma as frutas deverdo, vjr todas
i LWE
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descascadas efou picadas em potes descartaveis com tampa; 0s Ianches deverdo vir
empacotados individualmente em embalagens transparentes descartave|s,,;~ v :'..“";*a\*,
\Ta
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5.17 Para o preparo das refeigdes, fica proibido o uso de caldos em pd, émamgﬁ‘qs de ?arnes e
outros temperos industrializados. Deve dar preferéncia ao uso de temperos natu;a;s;:fals como
alho, cebola, cheiro verde, etc; Fica proibido também o uso de pimenta de chirs pfcantes em

geral, devendo ser disponibilizado a parte;

5.18 As saladas deverdo vir em embalagens separadas em potes com tampa com 80g;

5.19 TODAS as refeigbes destinadas aos acompanhantes deverdo ser identificadas com uma -
etiqueta escrita “DESTINADO AO ACOMPANHANTE”, a fim de evitar possivel troca com a

refeigdo destinada aos pacientes;

5.20 TODAS as refeigbes destinadas aos pacientes com dieta livre deverdo ser identificadas
com uma etiqueta escrita “DIETA LIVRE”, a fim de evitar possivel troca de refeigéo;

5.21 Em relacio as refei¢des: almogo e a sopa (acompanhantes e pacientes) e almogo e jantar
(colaboradores e residentes) deverdo ser servidas em marmitex de isopor com tampa,
acompanhados de talheres descartiveis resistentes e livres de BPA, copos descartaveis

(180ml) e guardanapos,

5.22 O marmitex destinado ao acondicionamento da refeigdo dos pacientes deverad ser do
modelo retangular com 3 divisérias, de isopor com tampa com vedag¢do adequada, a fim de

melhorar a apresentacéo da refeigéo e estimular a aceitacdo das preparagdes pelo enfermo;

5.23 Os recipientes descartaveis de plastico deverdo ser livres de BPA para as preparagbes
salgadas quentes (com tampa transparente), recipientes descartveis em isopor para liquidos
quentes e, para as demais preparagdes e liquidos, é possivel a utilizagdo de recipientes em

plastico comum.

6 - CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

6.1 O fornecedor esta sujeito & fiscalizagao dos alimentos no ato da entrega e posteriormente,
reservando-se ao HUAna, através do responsavel, o direito de ndo receber os alimentos, caso
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o mesmo néo se encontre em condigdes satisfatorias ou no casc de o alimento ndo ser de

primeira qualidade; AN
s""\;;’

gon sl

;o
. . e (3O
6.2 O Contratado devera estar de acordo com o recebimento de visitas @cn-cas-“ sem

agendamento prévio para verificagdo das Boas Praticas de Produgéo das Ref)’ei;g.ﬁej;s'jj;’vigg;?/
friony S prt

6.3 Caso os alimentos sejam entregues em desacordo com os requisitos estabelecidos pelo
HUANA ou em quantidade inferior ao estabelecido, a empresa deverd substitui-lo ou

complementa-lo imediatamente;

6.4 As despesas decorrentes de frete e transporte das refeigdes no local designado, e
quaisquer outras despesas adicionais que incidam direta e indiretamente sobre a perfeita e
integral execugao do objeto a ser contratado, correrdo por conta e risco exclusivo da empresa
vencedora, sem a inclusio posterior de qualquer custo adicional, além dagueles apresentados

( na proposta de pregos;

6.5 Fica reservado a esta Administracdo do HUAna, o direito de solicitar amostras para
realizagdes de testes que comprovem a qualidade das refeigdes. Para tanto, os alimentos
serdo submetidos as analises técnicas pertinentes e ficam, desde ja, cientes de que os
alimentos considerados insatisfatorios em qualquer das andlises sera automaticamente

recusado, devendo ser, imediatamente, substituidos; - . .

6.6 Se algum alimento apresentar irregularidade, o HUAna enviatd a um laboratorio de sua
escolha, uma amostra para elaboragdo de laudos bromatolégicos, fisico-quimico, bacterioldgico
e microscopicos conclusivos, para verificagdo da qualidade e obtengéo de comprovagéo de que
os alimentos se identificam com aqueles apresentados em sua proposta, sendo que, neste

\ caso, as despesas correrdo por conta da empresa contratada;

6.7 Durante o contrato, o HUAna poderd requerer do municipio da contratada, informag6es
relacionadas ao Alvard de Funcionamento, bem como Atestados de Vistoria realizados pela
Vigilancia Sanitaria local. Caso o 6rgéo fiscalizador encontre irregularidades, serdo adotadas

providéncias para a rescisdo contratual;
6.8 O recebimento sera efetivado nos seguintes termos:

6.8.1 PROVISORIAMENTE, para efeito de posterior verificagdo das refeicbes com as

especificagdes constantes neste Termo de Referéncia, b
1

L
1

g
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6.8.2 DEFINITIVAMENTE, apds a verificacdo da qualidade e quantidade das refeigc")es e

consequente aceitagao pelo Setor Competente; ,\ /ﬁ. R
‘,“--' r"' f'
6.9 A empresa vencedora obriga-se a fornecer o objeto a que se refere }@ Termo de
Referéncia de acordo estritamente com as especificacées aqui descritas,’ sendo de. igé inteira
y suilen

responsabilidade a substituigdo do mesmo quando constatado no seu recébimentb nao estar

em conformidade com as referidas especificagbes;

6.10 Recebido o objeto, nos termos dos subitens 1 e 2, se a qualquer tempo durante o seu
consumo vier a se constatar discrepancia com as especificagdes, proceder-se-a a imediata

notificagdo da Contratada para efetuar a substituicio do mesmo;

7.0 Deverdo ser atendidas pela empresa a ser contratada além das determinag¢bes da
fiscalizagdo desta Prefeitura, todas as prescricdes que por circunstancia da lei devam ser

acatadas;

7.1 A empresa contratada devera no tocante ao fornecimento e entrega do item objeto,
OBEDECER rigorosamente todas as disposigdes legais pertinentes;

7.2 No tocante aos alimentos descriminados, fica expressamente definido que os mesmos

deveréo ser de primeira qualidade;

7.3 Todas as despesas de transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos
trabalhistas e previdenciarios e outros cusios decorrentes direta e indiretamente do

fornecimento do objeto, correrdo por conta exclusiva da contratada.

8 - OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1 Solicitar a execugdo dos servigos com antecedéncia e nos formatos definidos neste Termo
de Referéncia;

8.2 Efetuar o pagamento na forma convencionada neste edital, até 30 (trinta) dias da
apresentacio do ateste da Nota Fiscal;

8.3 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdc dos servigos, por servidor designado,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o
nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

8.4 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigbes no c;ero da

execugédo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao; |

A
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09 - FORMA DE ADJ UDICA(}AO/JULGAMENTO DO OBJETO
9.1 O objeto deste termo serd adjudicado pelo menor prego global, depg_is;q_e';dgcididos 0S

recursos, quando houver, sujeito & homologagao pela Diretora Geral do/Hdspital 8eg;*bagéncias

AN s

St

de Anapolis Dr. Henrigue Santillo - HUAna.

10 - DO PAGAMENTO
10.1 O pagamento serd efetuado pela CONTRATANTE mediante a entrega da Nota Fiscal e
rela e laudo técnico do gestor do contato, bem como todos 0s documentos que comprovem a
regularidade do INSS-CND; do FGTS-CRF da Certiddo Negativa de Tributos e Contribui¢cdes
Federais da SRF e da Divida Ativa da Unido; Certiddo Negativa do Fisco Estadual e Municipal;
e de outros exigiveis pelos orgdos competentes.

10.2 O pagamento sera creditado em conta corrente da CONTRATADA, em até 30 (trinta)
dias a contar da data de recebimento da Nota Fiscal de Servigos, por meio de ordem bancaria
contra gualquer instituicdo bancéria indicada na proposta, devendo para isto ficar explicitado o
nome do banco, agéncia, localidade e nimero da conta corrente em que devera ser efetivado o
crédito.

10.3 Havendo erro na nota fiscal e ou certiddo que impecga a liquidagdo da despesa, a nota
fiscal serd devolvida & CONTRATADA pelo gestor do contrato e o pagamento ficara pendente,
até que a mesma providencie as medidas-saneadoras. |
10.4 O prazo para pagamento iniciar—'se—é apés a | regularizacdo da  situagdo ou
reapresentagdo do documento fiscal, fato esse que ndo poderd acarretar qualquer 6nus
adicional para 0 CONTRATANTE, nem devera haver prejuizo da prestacdo de servigos pela
CONTRATADA.

10.5 O CONTRATANTE reserva-se o direito de suspender o pagamento se o fornecimento
estiver em desacordo com as especificagdes constantes no contrato; '

10.6 A CONTRATANTE néo fica obrigada a solicitar o fornecimento na totalidade do valor e das

quantidades estimados.

11 - DA VIGENCIA DO CONTRATO

11.1 O prazo para a execugéo e de vigéncia do contrato serd de 30 (trinta) dias, contados a
partir da sua assinatura, podendo ser revisado, de acordo com a vontade das partes,
prorrogando por iguais e sucessivos periodos, mediante termos aditivos, no qual os aditivos
néo deverao ultrapassar 50% (cinquenta por cento) do valor inicialmente contratado. ‘E

i
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12 - DA RESCISAQ CONTRATUAL

e
,.’;' %
A,

O contrato podera ser rescindido, nas seguintes hipdteses: £
12.1 Se qualquer das partes ceder ou transferir o presente contrato a:t\éfce\r@sg sej a prévia -

anuéncia da outra parte, por escrito;
12.2 Se qualquer das partes tornar comprovadamente insolvente, requerer reCuperagao judicial,
extrajudicial ou autofaléncia, ou ter a sua faléncia requerida ou decretada,

12.3 Pela perda do direito de gestao da unidade hospitalar pela Contratante;

12.4 Na superveniéncia de caso fortuito, de forga maior ou fato impeditivo a consecugéo dos
objetivos sociais das partes, em razdo de deciséo judicial ou por ordem dos poderes piblicos

competentes, que inviabilizarem a continuidade de execu¢éo do presente instrumento;

12.5 Por exclusivo critério de conveniéncia e oportunidade da CONTRATANTE e CONTRA-
TADA, a qualquer tempo, desde que seja NOTIFICADO com no minimo 10 (dez} dias de ante-
cedéncia, via AR, sem que haja aplicagdo de multa ou pagamento de indeniza¢do de qualquer

natureza, ressalvado o pagamento dos servicos ja prestados.
13 - DO RESPONSAVEL TECNICO

13.1 A ADMINISTRACAO GERAL da CONTRATANTE designara um Responsavel Técnico, me-
diante portaria, devendo esta, ser encaminhada via oficio a CONTRATADA, com a identifica-
¢éo, qualificagdo e contatos telefdnicos e de e-mail. O responsavel técnico do contrato tera por
responsabilidade a atividade de controle e a inspeg¢do sistemética do objeto contratado, intera-

gindo diretamente com a CONTRATADA em suas necessidades.

Andapolis — GO, 27 de outubro de 2017.
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