= HUANA

b
4 : SUS SECRETARIA _ GOVERNO
HOSPITAL ESTADUAL DE URGENCIAS DE ANAPOLIS - DE ESTADO DA SAU DE G Qk
INOVATAL un}'q:-n}.t. LAY

DR. HEMRIQUE SANT ILLL:

PROCESSO: 596/2018

INTERESSADOS: SUPERVISAO DE NUTRICAO \

ASSUNTO: FORNECIMENTO DE CARNES

DESPACHO N° 064/2018

Em aten¢éo ao despacho 256/2018, emitido pela Supervisdo de Contratos na presente

data solicito que o processo seja arquivado, considerando as documentagdes e manifestacoes

acostadas aos autos.

Superintendéncia, aos dezoito dias do més de abril de dois mil e dezoito.

Ldzara Maria de AratijolMundim de Souza

Superinteridente

,DO Uen Wo.  ceo

in\@cﬁ,bbaﬁ)\b

)

Lazara M de aﬂ]&'und\mde%ouza
Superintendente Sl

Hospital Utgénc‘msDr.Hennqu

Codigo: FHUANA.047 Revisao: 00 Data de elaboraciio: 21/09/2017

Avenida Brasil Norte, 3105 — Cidade Universitaria — Andpolis — CEP 75083-440
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HOSPITAL ESTADUAL DE URGENCIAS DE ANAPOLIS
DR, HEHRIQUE SANTILLO
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ESTADO IKOYADOR

FASA - Hospital de Urgéncias de Anapolis Dr. Henrique Santillo
CGC: 01.038.751/0004-02 Fone:(62) 3311-9116 Email: compras@hospitaldeurgencias.com.br

Av. Brasil Norte, n? 3105 Cidade Universitaria - Anapolis/GO CEP: 75.083-440
Data de Emiss&0:15/03/2018

Pedido de Cotacao N2596

- Condigdes de Pagamento: A prazo 30 dias.

- Frete: CIF

- Compra Direta;

- Critérios de julgamento: Menor prego por item.

- Prazo de resposta: 5 dias a partir da data de publicagdo no site: www.hospitaldeurgencias.com.br

UNID

coD DESCRICAO

13768 CHESTER INTEIRO. e
2970 FIGADO CORTE EM TIRAS

1928 FILE DE COXAE SOBRECOXA RESFRIADO.
1929 FILE DE PEITO DE FRANGO (RESFRIADO)

12736 FILE DE PEIXE S/ ESPINHA (PANGA) &
1947 LAGARTO

11959 LINGUICA TOSCAN/ R
1960 LOMBO SUINO INTEIRO

+'2092 MUSCULO BOVINO (EM CUBOS)
1997 MUSCULO MOIDO SEM GORDUF{A

- 2969 PEIXINHO COATE EM CUBOS
2968 PEIXINHO CORTE EM TIRAS

- 2833 PEIXINHO'EM BIFES(CARNE DE 28)
2967 PERNIL CORTE EM TIRAS

2020 'PERNIL' DESOSSADO/( EM BIFES)
2350 PERNIL DESOSSADO ( EM GUBOS)

NECESSIDADE DE COMPRAS DE CARNE PARA O CONSUMO ESTIMADO DE 03 MESES.

Obs: Informamos que, serd obrigatdria para a participagio nos processos de compras desta Unidade de Salde a aprese
tagao das certiddes negativas de débitos, assim compreendidas: RECEITA FEDERAL, FGTS e RECEITA ESTADUAL
Ressaltamos que a ndo regularidade acima informada importara na exclusio na participagio do processo de caompras.

A proposta comercial devera ser encaminhada aos cuidados da superviséo de compras através do e-mail
compras@hospitaldeurgencias.com.br

aldant.ribas - Thu, 15 da Mar de 2018 02:32:32 PM
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Termo de Referéncia Para Aquisi¢do de produtos pereciveis carnes,

1. OBJETO

1.1. Aquisi¢iio de produtos pereciveis carnes (bovina, suina, linguica suina, aves e peixe) para o

Hospital Estadual de Urgéncias de Andpolis Dr. Henrique Santillo-HUAna .

(
2. MOTIVACAOQ DA AQUISICAO
2.1. Adquirir produtos pereciveis carnes (bovina, sufna, linguica sufna, aves e peixe) para
atender a necessidade das refei¢des dos pacientes e colaboradores do Hospital Estadual de
Urgéncias de Andpolis Dr. Henrique Santillo.
3. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DE AQUISICAOQ.
3.1. Os produtos solicitados sdo necessdrios para atender a necessidade em quantidade
estimada para o consumo de 03 méses do SND (Servigo de Nutri¢do e Dietética) do HUAna.
{

4. OBJIETIVO DA CONTRATACAOQ
~ 4.1. O presente Termo de Referéncia tem por objetivo a contratagio de empresa para

fornecimento de produtos perecfveis carnes (bovina, sufna, linguica suina, aves e peixe), que foram

estimados em quantidades para o consumo de 03 meses para atender as necessidades do SND,

5. ESPECIFICACAQ

5.1. Os quantitativos e descritivos do produto e especificagBes técnicas , segue tabela:

luzinferreira - Tue, 13 de Mar de 2013 02:49:16 PM
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ITEM

QUANTIDADE
TOTAL ESTIMA-
DA/ANO

MATERIAL

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

01- Miisculo bovi-
no moido (Kg)

1.800

Carne bovina de segunda:
Miisculo bovino moido sem
gorduras, Deverd ser de
procedéncia iddnea, com carimbo
de fiscalizagdio do SIF, Ministério
da Saude ou dérgdo competente,
transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
condigdes corretas e adequadas
de temperatura (congeladas:
-18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracteristicas
organolépticas préprias. Deverd
apresentar as seguintes
caracterfsticas: cor vermelho
vivo, aspecto brilhante, cheiro
suave.

02- Musculo bovi-
no em cubos (Kg)

800

Carne bovina de segunda:
Musculo bovino cubos sem
gorduras, Deverd ser de
procedéncia iddnea, com carimbo
de fiscalizacdo do SIE, Ministério
da Saidde ou érgio competente,
transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
condi¢des corretas e adequadas
de temperatura (congeladas:
-18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracterfsticas
organolépticas préprias. Deverd
apresentar as seguintes
caracterfsticas: cor vermelho
vivo, aspecto brilhante, cheiro
suave. :

(03- Chester inteiro
(kg)

150

Chester de primeira qualidade,
embaladas & vdcuo, congeladas 4
12 graus célsius (-), isentas de
aditivos ou substincias estranhas
ao produto, que sejam impréprias
a0 consumo e que alterem suas
caracteristicas maturais (fisicas,

luziaterrefra - Tue, 13 dg Mar de 2018 02:49:16 PM
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quimicas € organolépticas), ins-
pecionadas pelo Ministério da
Agricultura. Acomodadas em cai-
xas de papeldo em perfeitas con-
di¢gdes estruturais, padronizadas e
lacradas. Deverd ser transportado
em carros fechados refrigerados,
em embalagens e temperaturas
cotretas ¢ adequadas, respeitando
a caracteristicas do produto. De
modo que as embalagens ndo se
apresente alteradas. Deverd apre-
sentar as seguintes caracteristi-
cas: cor: amarelo-rosado; pele
lisa, macia e clara; cheiro: suave
e em estado de congelamento.

04- Peixinho em
bifes (Kg)

800

Carne bovina de segunda:
Peixinho em bife, sem gorduras,
Deverd ser de procedéncia
iddnea, com carimbo de
fiscalizac@o do SIF, Ministério da
Saide ou 6rgédo competente,
transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
condigdes corretas e adequadas
de temperatura (congeladas:
-18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracterfsticas
organolépticas proprias. Deverd
apresentar as seguintes
caracteristicas: cor vermelho
vivo, aspecto brilhante, cheiro
suave.

05- Peixinho em
cubos (Kg)

800

Carne bovina de segunda:
Peixinho em cubos, sem
gorduras, Deverd ser de
procedéncia iddnea, com carimbo
de fiscalizacio do SIF, Ministério
da Saude ou 6rgéo competente,
transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
condi¢des corretas e adequadas
de temperatura (congeladas:
-18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracteristicas
organolépticas préprias. Deverd
apresentar as seguintes
caractéristicas: cor vermelho

luzia.lerreira - Tug, 13 de Mar ds 2018 02:49:18 P
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vivo, aspecto brilhante, cheiro
suave.

(6~ Peixinhio em  |800
isca (Kg)

Carne bovina de segunda;
Peixinho em isca, sem gorduras,
Deverd ser de procedéncia
tdénea, com carimbo de
fiscalizagéio do SIF, Ministério da
Sauide ou érgdo competente,
transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
condi¢Oes corretas e adequadas
de temperatura (congeladas:
-18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracteristicas
organolépticas proprias. Deverd
apresentar as seguintes
caracteristicas: cor vermelho
vivo, aspecto brilhante, cheiro
suave,

07- Filé de peixe. |300
Panga. (Kg)

Filé de peixe Panga: de primeira
qualidade, em filé, congelado, em
temperatura de -18° com tole-
rincia de até -15%. Embalagem
em filme PVC transparente ou
saco pldstico transparente, com
dados de identificagéio do produ-
to, marca do fabricante, prazo de
validade, peso liquido. Marcas ¢
carimbos oficiais de acordo com
as Portarias do Ministério da
Agricultura, Devera ser transpor-
tado em carros fechados refrige-
rados, em embalagens e tempera-
turas corretas e adequadas, res-
peitando a caracterfsticas do pro-
duto. De modo que as embala-
gens nfio se apresente alteradas.
Devera apresentar as seguintes
caracterfsticas: cor: branco-rosa-
do; carne: firme e eldstica; chei-
ro: proprio de peixe, e em estado
de congelamento.

08 — Filé de peito |1.600
de frango (Kg)

Frango — Tipo: Filé peito, carne
de frango de primeira qualidade,
limpa, sem ossos, embaladas a
vécuo, congeladas 4 12 graus
célsius (-), isentas de aditivos ou
substéncias estranhas ao produto,

que sejam imprdprias ao consu-

luzia.ferreira - Tue, 13 de Mar de 2018 02:49:16 PA
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mo e que alterem suas caracte-
risticas naturais (fisicas, quimicas
e organolépticas), inspecionadas
pelo Ministério da Agricultura.
Acomodadas em caixas de pape-
130 em perfeitas condigdes estru-
turais, padronizadas e lacradas.
Dever4 ser transportado em car-
ros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corre-
tas e adequadas, respeitando a ca-
racteristicas do produto, De modo
que as embalagens nio se apre-

( sente alteradas, Deverd apresentar
as seguintes caracteristicas: cor:
amarelo-rosado; pele lisa, macia
e clara; cheiro: suave e em estado
de congelamento.

09-Filé de coxa e |1.600 Frango — Tipo: Filé de coxa e so-
sobrecoxa (kg) brecoxa, carne de frango de pri-
meira qualidade, limpa, sem os-
sos, embaladas a vdcuo, congela-
das 4 12 graus célsius (-), isentas
de aditivos ou substincias estra-
nhas ao produto, que sejam im-
proprias ao consumo e que alte-
rem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépti-
cas), inspecionadas pelo Ministé
{ rio da Agricultura. Acomodadas
em caixas de papeldo em perfei-
tas condigSes estruturais, padro-
nizadas e lacradas. Deverd ser
transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas e adequa-
das, respeitando a caracteristicas
do preduto. De modo que as em-
balagens ndo se apresente altera-
das. Deverd apresentar as seguin-
tes caracteristicas: cor: amarelo-
rosado; pele lisa, macia e clara;
cheiro: suave e em estado de con-
gelamento.

10- Lagarto (Kg) |150 Carne bovina de Primeira: La-
garto bovino, limpo de procedén-
cia id6énea, com carimbo de fisca-
lizagdo do SIF, Ministério da

* Satde ou 6rgio competente,

iuzaferreia - Tue, 13 de Mar da 2018 02:48:15 M
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transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em
monoblocos ou caixas de papeldo
lacradas, embalados em sacos
plasticos ou a vdcuo, em condi-
¢Oes corretas ¢ adequadas de tem-
peratura (congeladas: -18°C, re-
frigeradas 6°C) respeitando-se as
caracteristicas organolépticas
préprias. Deverd apresentar as se-
guintes caracteristicas: cor ver-
melho vivo, aspecto brilhante,
cheiro suave

Y Lombo Suino |500
inteiro (Kg)

Carne suina: Lombo inteiro
Deverd ser de procedéncia idé-
nea, com carimbo de fiscalizagio
do SIF, Ministério da Satide ou
6rgdo competente, transportados
em carros fechados refrigerados,
embalados em sacos pldsticos ou
a vdcuo, em condigGes corretas e
adequadas de temperatura (con-
geladas: -18°C, refrigeradas 6°C)
respeitando-se as caracteristicas
organolépticas préprias. Produtos
salgados, curados ou defumados
poderdio ser entregues em tempe-
ratura ambiente ou recomendada
pelo fabricante

1\ Linguica tos- 500
cana suina (Kg)

Linguica tipo toscana. De carne
suina, embalagem em filme PVC
transparente ou saco pldstico
transparente de 5 kg, com dados
de identifica¢o do produto, mar-
ca do fabricante prazo de valida-
de, peso liquido, com Registro no
Ministério da Agricultura ou Mi-
nistério da Satdde. Deverd ser
transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens ¢
temperaturas corretas (10° ou de
acordo com o fabricante) e ade-
quadas, respeitando a caracteristi-
cas do produto. De modo que as
embalagens ndo se apresente es-
tufadas ou alteradas, consisténcia
mole ou manchas esverdeadas

13- Pernil desos- {500
sado em bife (Kg)

Carne suina: pernil desossado em |

bife. Deverd ser de procedéncia

luziafereira - Tue, 13 de Mar de 2018 02:49:16 PM
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iddnea, com carimbo de fiscaliza-
¢do do SIF, Ministério da Saide
ou 6rgdo competente, transporta-
dos em carros fechados refrigera-
dos, embalados em sacos plasti-
cos ou a vicuo, em condigdes
corretas e adequadas de tempera-
tura (congeladas: -18°C, refrige-
radas 6°C) respeitando-se as ca-
racterfsticas organolépticas pro-
prias. Produtos salgados, curados
ou defumados poderdo ser entre-
gues em temperatura ambiente ou

( recomendada
14- Pernil desos- |500 Carne suina: pernil desossado em
sado em isca (Kg) isca, Deverd ser de procedéncia

iddnea, com carimbo de fiscaliza-
¢io do SIF, Ministério da Satide
ou 6rgéo competente, (ransporta-
dos em carros fechados refrigera-
dos, embalados em sacos pldsti-
cos ou a vdcuo, em condigtes
corretas e adequadas de tempera-
tura (congeladas: -18°C, refrige-
radas 6°C) respeitando-se as ca-
racteristicas organolépticas pré-
prias. Produtos salgados, curados
ou defumados poderfo ser entre-
gues em temperatura ambiente ou

{ recomendada
15- Pernil desos-  |500 Carne suina: pernil desossado em
sado em cubos cubos. Deverd ser de procedéncia
(Kg) idénea, com carimbo de fiscaliza-

¢io do SIF, Ministério da Satide
ou érgdo competente, transporta-
dos em carros fechados refrigera-
dos, embalados em sacos plésti-
cos ou a vdcuo, em condigdes
corretas e adequadas de tempera-
tura (congeladas: -18°C, refrige-
radas 6°C) respeitando-se as ca-
racterfsticas organolépticas pro-
prias. Produtos salgados, curados
ou defumados poderéo ser entre-
gues em temperatura ambiente ou

recomendada
16- Figado bovino {200 Carne bovina (viscera): Figado
Isca (kg) | bovino, limpo de procedéncia

id6énea, com carimbo de fiscaliza-

luziaterre’ra - Tue, 13 de Mar de 2013 02:49:16 P
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¢fio do SIF, Ministério da Satide
ou Orgdo competente, transporta-
dos em carros fechados refrigera-
dos, acondicicnados em mono-
blocos ou caixas de papeldo la-
cradas, embalados em sacos
plésticos ou a vdcuo, em condi-
¢Oes corretas e adequadas de tem-
peratura (congeladas: -18°C, re-
frigeradas 6°C) respeitando-se as
caracteristicas organolépticas
préprias. Deverd apresentar as se-
guintes caracteristicas: cor ver-

! melho vivo, aspecto brilhante,
cheiro suave,

6, CONDICOES DO FORNECIMENTO

a) O prego dos produtos apresentados na proposta de fornecimento deverd contemplar todas as

despesas como frete e oulras que possam ir a ocorrer durante a vigéncia do contrato;

b) Os produtos deverdo ser entregues no Hospital Estadual de Urgéncias de Andpolis Dr. Henrique
Santillo, no periodo da manhi de acordo com uma escala de entrega que serd enviada por e-mail
ap0s a contratagio. A contratante nfio estard obrigada a contratar o quantitativo da tabela acima,
devendo adquirir de forma escalonada e de acordo com suas necessidades. O descumprimento

poderd acarretar adverténcia ao fornecedor;

¢) Caso dentro do prazo de validade e/ou vida titil dos produtos entregues apresentarem-se alterados
por problemas de acondicionamento no transporte para a entrega, os mesmos deverfio ser repostos
sem Onus ao hospital além de se responsabilizar pela troca imediata devendo possuir no vefculo

sempre uma quantidade a mais do produto para essa finalidade.

d) Os produtos deverdio ser transportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e

temperaturas corretas ¢ adequadas, respeitando a caracterfsticas do produto.

luzia.ferreira - Tua, 13 de Mar de 2013 02:48:116 PM
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) Qualquer intercorréncia por parte da contratada ou do coniratante deverd ser informadd-com

antecedéncia.
7. QUALIFICACAO TECNICA

7.1. Para fins de Qualificagdo Técnica Deverd apresentar Alvard para como os Orgiios da
Vigilancia Sanitdria, Municipal ou Estadual conforme seja o caso, pertinente ao produto, sendo
transportados adequadamente e seguindo as normas de acordo com a RESOLUCAO (RDC 216, DE

{ | 15 DE SETEMBRO DE 2004) QUE DISPOE SOBRE Regulamento Técnico de Boas Préticas de
Servigo de Alimentagéio, e poderd a qualquer momento da vigéncia do contrato ser submetido a
testes laboratoriais para comprovagfio das caracterfsticas, a fim de comparar a qualidade dos
produtos entregues, bem como visita técnica da nutricionista do Servigo de Nutrigiio e Dietética do
Hospital. As Especificag@es Técnicas inseridas junto ao termo de referéncia é uma obrigatoriedade e
deverflo ser respeitadas, caso contrdrio o produto podera ser devolvido.

Apds a autorizagio do contrato, o fornecedor receberd por e-mail as quantidades a serem
entregues de cada produto trés vezes por semana (segunda, quarta e sexta-feira) preferencialmente

no perfodo da manha.

8. OBRIGACOES DA CONTRATADA

{ 8.1. Responsabilizar-se pelo cumprimento dos prazos de entrega dos produtos, termos da

legislagdio vigente e de acordo com o presente termo;

8.2. Nfo transferir para outrem o objeto contratado, no todo ou em parte, sem prévia e
expressa anuéncia do HUAna;

9. OBRIGACOES DO HUAna

9.1. Fiscalizar o cumprimento das obrigacdes contratuais da Contratada, por intermédio do

setor de compras;
9.2. Comunicar a Contratada toda e qualquer ocorréncia relacionada com a entrega e

qualidade do produto, diligenciando nos casos que exijam providéncias corretivas;
9.3. Providenciar o Pagamento a Contratada, conforme Notas Fiscais /Faturas devidamente

atestadas, nos prazos estabelecidos,

luztaterreira - Tue, 13 da Mar de 2018 02:49:13 PM
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10. PRAZOS

10.1. Apés o recebimento da ordem de compra trimestral a Contratada receberd também uma

escala de entrega com as datas ¢ quantidades a serem entregues;
10.2. As entregas serdlo feitas de acordo com a escala de entregas.

11. GARANTIA
A garantia dos produtos deve estar claramente definida na proposta da empresa.

[1.1 Armazenamento e transporte do alimento preparado:

( 11.1.1. Os produtos mantidos na 4rea de armazenamento ou aguardando o transporte devem
estar identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificagdio deve constar, no mfnimo, a
designagiio do produto a data de preparo € o prazo de validade.

11.1.2. O armazenamento e o transporte dos produtos da distribuigfio até a entrega devem

ocorrer em condi¢Ses de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-

sanitdria.
11.1.3, Os meios de transporte devem ser higienizados sendo adotadas medidas a fim de

garantir a auséncia de vetores ¢ pragas urbanas. Os vefculos devem ser dotados de cobertura para
prote¢do da carga ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-

sanitdria do alimento preparado.

Qualquer intercorréncia por parte do contratante ou do contratado deve ser informado com

antecedéncia.

Anapolis, 12 de margo de 2018.

Responsdvel: Lugia Fertira Arruda Guimarges

q
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